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“Ofrecemos un aceite de oliva virgen extra tinico,
con presentacion exclusiva y precio asequible”

Hacer llegar al consumidor un
aceite de alta gama, reconocido
a nivel de premios, con un
disefo exclusivo y a un precio
asequible constituye el principal
objetivo de Oleum Hispania, una
entidad que en tan solo dos
campanas ya ha sido reconocida
con multiples premios y
reconocimientos en su sector.

Cdrdoba, tierra del mejor aceite de oliva del mundo.
{Quélohace diferente?

En nuestro caso, hay varios factores. En primer lu-
gar podriamos hablar del origen de la aceituna y, por
tanto, de la base de nuestro aceite Oleum Hispania: El
Llano del Espinar (Castro del Rio). Ubicada sobre una
llanura de tierras fértiles de la Sierra de Montilla, es una
de las zonas mas abruptas y de méxima altitud dela
provincia de Cérdoba. Su peculiar microclima, carac-
terizado por una elevada pluviosidad y una gran oscila-
ci6n térmica, confiere a nuestro zumo matices especi-
ficos que lo hacen diferente de cualquier otro. En se-
gundo lugar podriamos destacar lalabor de los agricul-
tores, que poco a poco comienzan a entender la im-
portancia que tienen en nu estro proceso productivo.
Como tercer punto diferenciador destacara la investi-
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gacion que realizamos tanto a nivel de fabricacién co-
mo de colaboracion con entes y organismos en un
continuo proceso de superacion de calidad (en estos
momentos, nuestra empresa estd agregada al Proyecto
Campus Excelencia Internacional de la Universidad
de Granada). Y como ultimo punto, resaltar la dedica-
ciéneilusion del equipo que conforma este proyecto.

&Y qué ofrece Oleum Hispania en cuanto ala calidad del
aceite que producey comerdaliza?

Oleum Hispania ofrece un aceite de oliva virgen
extra tinico, con una presenta cion exclusivaya un pre-

cio asequible al consumidor. Es ta es la base de nuestro
proyecto: hacer llegar al consumidor un zumo de alta
gama, reconocido a nivel de premios, con un disefio
exclusivo pero a un precio as equible; es decir, que los
reconocimientos no sean un obstéculo en precio para
que el consumidor pueda adquirir nuestros aceites.

Esa calidad se ha visto refrendada por varios premios y

galardones.

En estas dos primeras camparias desde que comen-
26 nuestro proyecto hansido varios los reconocimien-
tos dados a Oleum Hispania, entre los cuales destaca-

mos: Primer Premio en la Categoria de Frutados Ver-

des Intensos; Encuentro Internacional de Expertos en
Cata: Primer Premio dela Universidad de Jaén alos me-

jores Aceites de Oliva Virgen Extra Camparia 2014/15;

y finalista en la Categoria de Frutado Verde del VIII
Concurso Provincial de Aceite de Oliva Virgen Extra
(Premio Diputacién de Cérdoba), Campafia
2014/2015.

{Qué diferentes gamas de producto y formatos pode-
mos encontrar en Oleum Hispania?

Ofrecemos una gama completa de productos: Aceite
de Oliva Virgen Extra, Aceite de Oliva Virgen, Aceite de
Oliva y Aceite de Orujo de Oliva. Cada gama con unas
propiedades distintas y, por supuesto, con un fin dife-
rente. La variedad de nuestr os formatos abarca desde la
cisternaa granel hasta nuestr abotella Premium 0.5 litros,
pasando por Pet 5/3/2/1 litro, Vidrio 1/0.75/0.5/0.25 li-
tro, Jatas de 4litros y monodosis de 10 ml.

¢Donde podemos encontrar los productos de Oleum His-
pania? ;Qué canales de distribucion utilizan?

Oleum Hispania se puede encontrar en el lineal de
algunas grandes superficies de Andalucia, Madrid, Is-
las Canarias y Extremadura, en puntos de distribucion
de algunas capitales de provincia y en nuestra web
www.molinovirgendefatima.com. Tras un crecimien-
to en ventas importante, estamos en busqueda de dis-
tribuidores en otras zonas de Espafia donde atin no te-
nemos representacion, como Galicia, Comunidad Va-
lenciana, Castilla y Ledn, La Rioja y Catalufia. Cual-
quier interesado en este as unto puede contactarnos en
los nimeros de teléfono 957 553 339y 673 179 849 o
en nuestro mail molino@molinovirgendefatima.com.

www.molinovirgendefatima.com




