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CONVOCATORIAS

GRANADA
EXPOSICIONES

‘Delta del sur’
HASTA EL 11 DE ABRIL
El pintor e ilustrador Rafael Ve-
ga presenta una exposición en
homenaje al profesor e investi-
gador motrileño Francisco Ta-
rragona. Miembro fundador de
la Asociación Buxus fallecido en
2011, con sus reivindicaciones
se logró, entre otras actuacio-
nes, recuperar el humedal de la
Charca de Suárez, Reserva Na-
tural Concertada perteneciente
al corredor verde del Delta del
Guadalfeo. Otra importante ac-
ción consistió en evitar el paso
de la autovía de Granada a la
Costa por el Tajo de los Vados,
impidiendo el impacto me-
dioambiental en dicha zona. Lu-
chador incansable en la defen-
sa, divulgación y protección del
patrimonio natural y cultural,
acometió la organización de ta-
lleres, proyectos y conferencias.
La exposición consta de una
parte pictórica (paisajes de Mo-
tril, temas relacionados con la
geología de las Béticas, mitolo-
gía del antiguo Mediterráneo…)
y otra con ilustraciones (ecosis-
temas andaluces, plantas de
Sierra Nevada y Geología). Por
último se dedica al profesor
Francisco Tarragona un espacio
en el que se recoge parte de la
actividad medioambiental reali-
zada a lo largo de su trayectoria
profesional. Se podrá ver en la
Facultad de Ciencias de la Uni-
versidad de Granada. Horario de
11:30 a 13:30 y de 18:00 a
20:30 horas.

‘Las hijas de Lilith’
HASTA EL 23 DE ABRIL
Se trata de un proyecto de Ma-
ría del Castillo que se encua-
dra dentro del III Festival Mi-
radas de Mujer que promueve
trabajos de mujeres en ámbi-
tos como pintura, escultura,
imagen audiovisual, conferen-
cias, etc. María del Castillo
expresa en esta exposición
ese anhelo de libertad y reco-
nocimiento personal de niñas
que se sienten encasilladas en
su papel femenino por una so-
ciedad que diferencia entre
hombres y mujeres desde la
infancia. Esas actitudes felices
y esos sueños infantiles se ven
reflejados en las obras de la
muestra. Se podrá ver en la ga-
lería Cidi Hiaya en horario de
lunes a viernes de 11:30 a
13:30 horas y de 18:00 a 20:30
horas. Sábados de 11:30 a
13:30 horas.

La Fundación
Rodríguez Acosta abre
sus puertas al público
DESDE EL 1 DE AGOSTO
Volver a visitar y a redescubrir
la Fundación Rodríguez Acosta
es ya una realidad. La institu-
ción granadina abrió sus puer-
tas al público, ampliando su
oferta cultural y, junto al Patro-
nato de la Alhambra y el Gene-
ralife, pone enmarcha una serie
de visitas combinadas con el
emblemático monumento naza-
rí. Los interesados pueden re-
servar su entrada a través de la
página web de la fundación o en
la taquilla del Carmen Blanco.

‘Huellas en el barro’,
otra mirada hacia
Federico García Lorca
HASTA EL 17 DEMAYO
Esta exposición está organizada
por el Patronato Cultural Fede-
rico García Lorca de la Excma y
está enmarcada dentro de las
actividades que la Fundación
Purísima Concepción realizará
durante el año 2014, con motivo
de la celebración de su 50 Ani-
versario. La Fundación presenta
la obra realizada de la mano del
profesor Francisco Fernández y
su alumnado, en el taller de ce-
rámica de la Etapa de Transi-
ción a la Vida Adulta y Laboral
del colegio. A través del descu-
brimiento de los dibujos y poe-
mas de Federico García Lorca,
su estudio y posterior interpre-
tación, cada uno de los jóvenes
del taller de cerámica, crean
verdaderas obras de arte, en las
que la denominada “Discapaci-
dad” se convierte en creatividad
y libertad de expresión. . Se po-
drá ver en la Sala de Exposicio-
nes del Centro de Estudios Lor-
quianos, en Fuente Vaqueros.

‘Navav Kander’ en
Armilla’
HASTA EL 4 DEMAYO
Portraits e Inner Condition son
las dos exposiciones de este
artista contemporáneo y crea-
dor de imágenes polifacético y
carismático, cuyos trabajos tie-
nen un reconocido éxito interna-
cional, que llegan al municipio,
a través del CAF (Centro Anda-
luz de Fotografía). Nadav Kan-
der es uno de los fotógrafos
más reconocidos del momento
debido a sus trabajos sobre pai-
sajes urbanos en China o las
desoladoras imágenes de Rusia,
además de sus desnudos. Pero
por lo que es particularmente
admirado es por su poderosa y
convincente serie de retratos.
Ambasmuestras están comisa-
riadas por Tamar Arnon y Eli

Inauguración de la
exposición deNikolaj Pirnat
La exposición de Nikolaj Pirnat y Don
Quijote de la Mancha muestra los 33
dibujos del artista esloveno

3 18:00 horas. Fundación Euroárabe

Conferencia de María
del Mar Villafranca
‘La restauración de la Fuente de los
Leones de la Alhambra como proceso de
conocimiento’ es el título de la misma

3 20:00 horas. Gabinete de Teatro de la UGR

EL DÍA
POR
DELANTE
Envíanos tus convocatorias a:
cultura@granadahoy.com

¿QUÉ COMEMOS HOY?

por LAURA VICHERA lvichera@grupojoly.com

Arroz caldoso con ternera y coliflor
Para cuatro personas:
300 grs de arroz Bomba ●

300 grs de ternera en filetes
finos ● 3 tomates de pera ma-
duros ● 2 zanahorias ● unos
ramilletes de coliflor ● 2 ce-
bolletas ● la parte blanca de
un puerro ● caldo de verduras
desgrasado ● 2 hojas de lau-
rel ● unas hebras de azafrán
● unas ramitas de tomillo ●

sal y pimienta negra molida ●

aceite de oliva

3En primer lugar, retiramos los
bordes de los filetes y los pica-
mos a cuchillo en daditos. Se
saltean en la cazuela donde va-
yamos a preparar el arroz, un
par de minutos a fuego fuerte,

para que se doren. Los sacamos
a un plato y se reservan.

3A continuación, ponemos el
caldo a calentar en un cazo
aparte y agregar algo más de
aceite a la cazuela y pochar a
fuego suave las cebolletas, la
parte blanca del puerro y las
zanahorias todo muy picado.
Vamos moviendo para que to-
men color y se ablanden un po-
quito.

3Pasados unos minutos, incor-
porar los tomates rallados y
dejamos que suelten todo el
agua y el sofrito quede bien tra-
bado y sin caldo. Agregar luego
las hojas de laurel y el arroz.

Desmenuzar el tomillo, agre-
gar las hebras de azafrán y
damos unas vueltas.

3Cuando el grano esté trans-
parente, mojar con caldo, en
cantidad suficiente para que
nos quede un guiso jugoso.
Añadir también los dados de
carne, los ramilletes de coli-
flor, una pizca de sal y pimien-
ta negra molida, sacudir la ca-
zuela, tapar a medias y dejar
al fuego veinte minutos.

3Pasado este tiempo, com-
probar que el grano está a
punto, probar de sal y deja-
mos reposar tapado un par de
minutos más antes de servir.

Cocina en la blogosfera blogs.grupojoly.com/que-comemos-hoy

DE INTERÉS

El Teatro Alhambra acoge la gala con los ganadores del IV Certamen de Jóvenes Flamencos. En la edición
de 2014 han resultado premiados el malagueño Rafael Ramírez (baile), el almeriense Antonio García
(cante) y el granadino Álvaro Pérez (guitarra). El certamen es una iniciativa del Instituto Andaluz de la
Juventud (IAJ) en colaboración con el Instituto Andaluz del Flamenco y la Confederación Andaluza de
Peñas Flamencas.
3 21:00 horas. Teatro Alhambra.

Galaparapremiar a losmejores jóvenes flamencos


