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EL OBJETIVO ES PROMOVER EL ESTUDIO Y LA INVESTIGACION DE LA GASTRONOMIA Y LA ENOLOGIA
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La Universidad firma un convenio con la Asociacion de Restaurantes
Gastronémicos de Andalucia y Sumilleres y la Red de Restaurantes
Andaluces con Productos Ecoldgicos Certificados
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La Universidad de Granada promovera la creacion de un Observatorio
Gastronémico y Enoldgico y un Panel de Cata Permanente cuyas funciones
seran identificar y analizar productos del recetario tradicional andaluz para el
estudio del patrimonio gastronémico y enolégico de esta comunidad.

La puesta en marcha de este observatorio y de este panel, que pretende
erigirse en el primero de Andalucia, se enmarca en el seminario de estudios
gastronémicos y enoldgicos que se creara tras la firma este martes de un
convenio entre la Universidad, la Asociacion de Restaurantes Gastronémicos
de Andalucia y Sumiilleres y la Red de Restaurantes Andaluces con
Productos Ecolégicos Certificados.

En el futuro y con el acuerdo unanime de los promotores iniciales, podran
integrarse nuevas instituciones o asociaciones.

El objetivo de este seminario es promover el estudio y la investigacién de la
gastronomia y la enologia como parte de la ciencia, la cultura, la tradicion y la
salud, asi como desarrollar actividades encaminadas a profundizar y difundir
esos aspectos, tanto en el ambito universitario como en la sociedad en
general, ha explicado el rector de la Universidad, Francisco Gonzalez Lodeiro.

Se trata de propiciar un movimiento socioeconémico basado en la "cocina de
proximidad" que elabore sus platos con productos de primera clase
proporcionados por productores cercanos del sector agroalimentario.

El seminario contara con un érgano rector y una comision técnica, y contara
con un amplio programa de divulgacién pedagodgica y cientifica que incluye
cursos de formacion sobre gastronomia y enologia, campafas de divulgacion
sobre la gastronomia andaluza tradicional, talleres participativos sobre modas
en el comer o tendencias gastronémicas y jornadas sobre la materia.

También promoveran la creaciéon de una asociacion gastronémica y enologica
sin animo de lucro de la que podran formar parte los interesados en
colaborar con las actividades del seminario.
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