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ENCUESTA 

¿Cree que Contador marcará una era en el ciclismo 
como hizo Induráin? 

1. Malestar entre los parcelistas por la 
ampliación del aeropuerto  

2. Aurelio, a cuatro minutos del final, evita la 
primera derrota  

3. "¿Por qué nos dejaron construir?"  

4. Detenido por extorsionar a un menor por 
dinero  

Más: 

ACTUALIDAD 

GALERÍAS DE FOTOS 

Pobre Paris  

Bradangelina dejarán de vivir en Hollywood 
para huír de los paparazzi  

Rafa Nadal y Xisca: compuestos y sin 
lancha  

Nicole Richie también irá a la cárcel  

Naomi Watts da a luz a un nene  

Los Simpson llegan hoy a la gran pantalla  

Las pestañas de Pe causan polémica  

Beyoncé se pega un resbalón en pleno 
concierto  

¿Qué le ha pasado al culo de Eugenia?  

Alaska y Mario: a la calle pasando de 
complejos  

Eva coge bronce  

Cristiano Ronaldo, la octava cervecita  

Paula y Busta, ¿reloj biológico?  

Bono, ¿qué opina tu mujer?  

Luis Figo, un bombón al sol  
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DESTACAMOS  

Especial Fórmula 1 2007  Alerta Diario
Córdoba  Lo más leído  Resultados 
Deportivos  El Tiempo   

La Liga Española, la 
Copa del Rey, La 
copa de la UEFA, la 
Champions League.

ESTUDIO.
Las sardinas del litoral andaluz, libres de ´anisakis´ 

02/08/2007 EFE 

Las sardinas de las costas andaluzas, con un alto valor nutritivo, no están parasitadas por la larva del 

anisakis , mientras que los boquerones apenas están afectados ya que presentan una parasitación del 

1,4%.  

Así lo ha puesto de manifiesto un estudio de los profesores Javier Adroher y Adela Valero de la 

Universidad de Granada, quienes han trabajado con pescado del Mediterráneo andaluz como jureles, 

merluzas, bacaladillas, salmonetes, brótolas, sardinas y boquerones.  

Según Adroher, estas especies presentan porcentajes pequeños de Anisakis puesto que proceden de 

aguas calientes y con pocos cetáceos. Los profesores Adroher y Valero afirman que el que los peces del 

Mediterráneo andaluz estén menos parasitados no evita el cumplimiento de las recomendaciones 

sanitarias preventivas, como cocinar el pescado como mínimo a 60ºC durante 10 minutos o congelarlo 

previamente a -20ºC durante 24 horas.  
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E n l a c e s  P a t r o c i n a d o s

Renault - Automóvil nuevo 
En Renault, creamos automóviles. Ven y elige el tuyo. 
www.renault.es
Citroën Precios salvajes 
Super ofertas en toda la gama. Citroën lider del mercado en España. 
www.citroen.es
Con La Mutua obtén hasta un 50% de bonificación 
Ahora ya puedes tener tu seguro de coche con Mutua Madrileña seas de donde seas. Entra a formar parte 
del número uno y obtén las innumerables ventajas de ser mutualista. 
www.mutua-mad.es
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NORMAS DE PARTICIPACIÓN 

En este espacio los lectores 
pueden dar su opinión sobre las 
noticias que se publican.  

La opinión de LA CABECERA se 
expresa sólo en los editoriales y 
los articulistas. Los usuarios de 
este espacio exponen, por tanto, 
posturas personales. 

No está permitido verter 
comentarios contrarios a las 
leyes españolas o injuriantes.  

Nos reservamos el derecho a 
eliminar los comentarios que 
consideremos fuera de tema.  
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