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desde su origen hasta su destino sera
fundamental para garantizar la seguridad
alimentaria

17/07/2007 - 17:40
Redaccién GD

Varias han sido las crisis alimentarias que hactadf® a nuestro pais en los Ultimos
tiempos. Desde el caso de los pimientos tratadopesticidas en Almeria hasta el del
fraude del falso aceite de oliva, pasando por edifico toxico hallado recientemente en
algunos comercios, son muchos los problemas queroancado que los consumidores
se preocupen cada vez mas por la seguridad y daleléos alimentos que consumen,
principalmente en lo referido a la presencia de¢armimantes y sustancias toxicas.

El siglo XXI, marcado por el espectacular avancéadgencia y la tecnologia, necesita

L m alfabetizar y formar ciudadanos que se enfrentes auevos retos que les impone el
mercado, procurando asi que exista una mejoraaittad de vida, aspecto fundamental

en esta época en la que los problemas relaciomaddsaudes en alimentos y otras

cuestiones vinculadas al tema de la nutricién afecada dia mas al conjunto de la

Servicios  scciedad

Regulacion y control necesarios
¢ Clasificados

e Farmacias de Estas razones han dado lugar al nacimiento de symltiicas, normativas y regulaciones

guardia especificas que generan nuevos retos analiticadgmfaboratorios de control de la
e Museos calidad de los alimentos, lo que repercute direetdenen los modelos de gestion de las
e Transportes empresas agroalimentarias.
e Televisién
e Loteras Consciente de esta necesidad y de la crecienteypadon de la ciudadania por la
e Telfonos seguridad alimentaria, el Centro Mediterraneo dériversidad de Granada organiza en
e El Tiempo Almufiecar hasta el proximo 20 de julio, un curse gborda este tema de notable interés
e Ocio social. Conceptos determinantes para la gestiéreataria como la caracterizacion de la
e Cartelera autenticidad y la trazabilidad de los alimentoa diferenciacion de los conceptos de
» RSSO calidad y seguridad, serén el eje fundamental gledaferencias.
Las sesiones pondran especial énfasis en el pratderta adulteracion de determinados
Callejero alimentos como el aceite de oliva, el vino, la ieghHos productos lacteos. Los
gsRiagn participantes podran familiarizarse con vocablaaadistintivo, fraude, adulteracion,

mensualmente . ., .. Ly . . s . ., . ,
contaminacién, higiene, andlisis de riesgos, éeatifon, inspeccién, auditoria, y otros

términos fundamentales empleados en el controjyrgkad alimentarios.

El curso facilitara, ademas, informacion acerctadaliferentes metodologias analiticas
gue actualmente se aplican en el control de laticidad de los alimentos, asi como para
la deteccién y cuantificacién de fraudes: ensaypginoquimicos, métodos basados en la
tecnologia del ADN, espectrometria IR, métodos dasan relaciones isotopicas, y
técnicas quimiométricas de andlisis multivariargeddtos.

Noticias relacionadas

- Expertos ponen de manifiesto la relacién ensgtutiones, empresas y medios en la
comunicacion instituciondl7/07/2007

- La especulacién urbanistica, la precariedad inteseses econémicos amenazan la
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