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Quiénes somos

El jerez llega hasta la alta cocina en
Granada

El Consejo Regulador lleva hasta la Universidad un curso
pionero donde los mejores chefs espafoles cocinan con los
vinos del Marco

REDACCION
@ Envie esta noticia a un amigo

JEREZ. Algunos de los mejores chefs y
protagonistas de la nueva alta cocina espafnola
que esta revolucionando la escena internacional
defienden las enormes posibilidades de los Vinos
BRINDIS. Presidente y director del d€ Jerez y la Manzanilla como vinos que estan
Consejo Regulador (extremos) con llamados a jugar un papel muy destacado en la
Manuel de la Osa y Dani Garcia gastronomia. Lo han hecho en el Primer Curso
Universitario sobre Jerez y Alta Cocina que se ha celebrado la pasada semana
en la Universidad de Granada con un gran éxito. La aceptaciéon ha sido tal
que ahora el Consejo se plantea extrapolar este formato al resto de
universidades espafiolas.

Figuras de la talla de Manuel de la Osa (restaurante Las Rejas, Cuenca), Dani
Garcia (restaurante Melia Don Pepe, Marbella), Enrique Dacosta (restaurante
El Poblet, Denia), y Abraham Garcia (restaurante Viridiana, Madrid) se han
mostrado unanimes al alabar las virtudes del Jerez como vino para tomar en
la comida.

Llos chefs Manuel de la Osa y Dani Garcia han presentado en este curso
nuevas creaciones culinarias, totalmente inéditas, que fueron degustadas por
mas de un centenar de alumnos en combinacidn con los Vinos de Jerez.

A este curso han acudido igualmente expertos y profesionales de alto nivel. El
curso ha sido dirigido, en colaboracién con el Consejo Regulador, por los
profesores de la Universidad de Granada Jesus Barquin y Raimundo Garcia.
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